
OESTERS 
 

Oesters Naturel         3,70 
Citroen 

 

Oesters Chef          4,- 
Dashi – Chili olie – Bosui – Rode peper 
 

 * Oesters beperkt voorradig 

 

SOEPEN 
 

Soep van geroosterde tomaat (v)       7,50 
Crouton – Kruidenolie 
 

Erwtensoep          10,- 

Schuim van rookworst – Rookworst krokant 

 

VOORGERECHTEN 
 

Carpaccio van gerookte rib-eye       14,50 
Rucola – Hazelnoot – Zwarte knoflook dressing – Pecorino – Beukenzwam -

Cherrytomaat 
 

Spicy steak tartaar         14,- 
Dashi – Crispy chili – Krokante aardappel – Bieslook – Ingelegde sjalot – Eidooier 
 

Wildkroket          14,- 

Brioche - Appelcrème - Jus van gerookte knoflook  

 

Tonijn tataki         14,50 

Sesam – Avocado – Radijs – Komkommer - Edamame 

 

Coquille          17,- 
Krokante aardappel – Vichyssoise - Knolselderij 

 

Consommé geroosterde tomaat (v)       13,50 

Geroosterde coeur de boeuf tomaat – Balsamico – Pistache – Pecorinoschuim 

 

Breurs salade         13,50 
Gepocheerd ei – Rode ui – Komkommer – Radijs – Cherrytomaat 
 * Japanse kip 
 * Krokante oesterzwam (v) 
 

Gamba salade          15,50 
Gegrilde black tiger gamba's - Venkel – Rode ui – Komkommer – Radijs 
 

Meerprijs salade in hoofdgerecht portie 8,50 
 



HOOFDGERECHTEN 

 
Tournedos          34,- 
Geroosterde groenten - Pepersaus 
 

Rib-eye          33,- 
Geroosterde groenten - Chimichurri 
 

Eendenborst          26,50 
Pompoencrème – Geroosterde little gem -  Saus PX sherry – Boekweit krokant – 

Bospeen 
 

Rendang shortrib         29,50 
Schuim van pinda en kokos – Rode ui – Bospeen – Geroosterde pinda's 
 

Hertensukade          28,50 

Knolselderij – Bospaddenstoelen – Pistache – Bieslook - Saus gerookte knoflook 
 

Spareribs          23,50 

Maiskolf – Coleslaw 
 

Zeeduivel          27,50 

Aardappelpuree – Bospaddenstoelen – Vichyssoise – Bieslook – Coppa di Parma 
 

Zalmfilet          25,- 
Shiitake – Hollandaise - Bospeen - Pompoencrème 

 

Ravioli met Pompoen   (v)                                     23,50 

Salie - Pompoen – Boekweit krokant – Pecorino - Shiitake 
 

Breurs burger         19,50 
Brioche – Tomaat – Reblonchon – Gekarameliseerde ui – Augurk – Bacon 
 

Crispy oesterzwamburger (v)       19,50 
Brioche – Gekarameliseerde ui – Komkommer – Little gem – Truffelmayonaise – 

Pecorino 
 

 

EXTRA'S 

 
Gebakken eendenlever     10,- 

 

Gegrilde black tiger gamba's    7,- 

 

 

 

 



DESSERT 
 

Crème brûlée vanille        9,50 

Vanille room ijs – Crumble 
 

Tiramisu 2.0          10,50 

Cantuccini – Kastanjecrème – Koffiemousse – Mascarpone 

 

Pavlova met bloedsinaasappel       10,50 

Bloedsinaasappel – Crumble – Atsina cress – Bloedsinaasappel ijs 

 

Sticky toffee pudding        11,50 
Karamelsaus – Mascarpone ijs - Tuille met koffie 
 

Kaasplankje          17,- 

5 kazen – Hazelnootpruim brood - Uienconfiture - Appelcrème 
 

Zoete lekkernij         5,50 
Bonbon – Cheesecake 
 

 

COUPES 
 

Coupe tony chocolonely karamel zeezout      9,50 

Gezouten karamel ijs - Tony chocolonely – Karamelsaus – Slagroom 
 

Coupe cheesecake         9,50 

Cheesecake – Myrthilles saus – Mascarpone ijs - Slagroom 
 

Coupe advocaat         9,50 

Advocaat – Yoghurt ijs – Slagroom 
 

SPECIAL COFFEE 
 

Irish coffee          9,- 
Jameson 
 

Italian coffee         9,- 
Disaranno 
 

French coffee         9,- 
Grand marnier 
 

Spanish coffee         9,- 
Likeur 43 
 

Affogato          5,50 
Vanille room ijs - Espresso 


