
Desserts
Crème brûlée vanille	 9,50

vanille roomijs - crumble 

Tiramisu 2.0	 10,50

kastanje crème - cantuccini - hazelnoot praline ijs 

Mille-feuille	 11,-

witte chocolademousse - pompoencrème - miso - mascarpone ijs 

kaasplankje	 15,-

5 kazen - hazelnootpruim brood - uienconfiture

Proeverij van desserts	 11,50

Zoete lekkernij	 5,50

bonbon - Cheesecake 

Coupes
coupe tony chocolonely karamel zeezout	 9,50

gezouten karamel ijs - tony chocolonely - karamelsaus - slagroom

coupe blueberry cheesecake	 9,50

cheesecake - saus van myrtilles - mascarpone ijs - slagroom

coupe advocaat	 9,50

advocaat - boerenjongens - yoghurt ijs - slagroom

Special coffee
irish coffee	 8,-

jameson

italian coffee	 8,-

disaronno

french coffee	 8,-

grand marnier

spanish coffee	 8,-

licor 43



dinerkaart 17:00 tot 21:00



Oesters
oesters naturel	 3,70

citroen

oesters Chef’s bereiding	 4,-

dashi - chili olie - bosui - rode peper

*oesters zijn beperkt voorradig

soepen
soep van geroosterde tomaat	 7,50

crouton - kruiden olie

knoflooksoep	 12,50

coquille - coppa di parma - bieslook 

Voorgerechten
carpaccio	 13,50

rucola - pastinaakchips - zwarte knoflookmayonaise - pecorino
•	 geraspte eendenlever (meerprijs 7,-)

steak tartaar	 14,-

eidooier crème - sjalot - kappertjes - augurk - brioche

Wildkroket	 14,50,-

brioche - grove mosterd jus - pompoen

Gepekelde Kingfish	 15,50

limoen - pompoen - karnemelk - gepofte wilderijst

Duo van gamba	 14,50

black tiger gamba - gyoza - krokante chili olie - koriander

Geroosterde prei	 13,50

geitenkaas - filodeeg - lavendelhoning - pompoen - pecan

breurs salade ( hoofdgerecht portie meerprijs 7,50 )	 13,50

gepocheerd ei - rode ui - komkommer - radijs - tomaat
•	 japanse kip
•	 krokante oesterzwam

Gamba salade ( hoofdgerecht portie meerprijs 7,50 )	 15,50

gegrilde black tiger gamba’s - komkommer - venkel - radijs - rode ui



Hoofdgerechten
tournedos	 32,50

seizoensgroenten - bataat - aardappelgratin - rode wijnsaus

Rib-eye	 32,50

seizoensgroenten - bataat - aardappelgratin - chimmichurri

Hertenfilet 	 29,50

knolselderij - pastinaak krokant - kastanje crème - specerijen jus

Eendenborst	 26,50

kweepeer - rode kool - hazelnoot - jus van likeur 43

Shortrib	 27,50

knolselderij - pastinaak krokant - gefrituurde ui

Spareribs	 23,50

maiskolf - coleslaw

Rogvleugel	 27,-

bospaddestoelen ravioli - beurre noisette - beukenzwam - pecorino 

Skreifilet	 25,50

aardappelmousseline - gekonfijte zuurkool - prei - bieslook - botersaus

Ravioli van bospaddestoelen	 24,-

cèpes - pompoen - pecorino - zwarte truffel - beukenzwam 

breurs Burger	 19,50

brioche - rucola - oude jersey kaas - augurk - gekarameliseerde ui -
gefrituurde ui - burgersaus

crispy oesterzwam burger	 19,50

brioche - little gem - kimchi - radijs - burgersaus
 

Gebakken Eendenlever 	 9,-

Gegrilde Black Tiger Gamba’s	 7,- 

Geraspte zwarte truffel	 9,-ex
tr

a’s


